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1.Bevezetés
1.1 Az 6sszefoglalé bemutatasa

Az alabbi dsszefoglalé a ,Vasarfia — Mesterséges designevolucid” tervezési folyamatanak és
végeredményének bemutatasa, egy olyan tervezési médszer gyakorlati alkalmazasat irja le, amely
designelméleti kérdésekre keresi a valaszt targyak formajaban. Az ilyen médszer(i tervezés soran a
pragmatikus tervezés Iépései mellett fokozottan el6térbe keril a targyak térténete, a hagyomanyérzés, a
targyak és tulajdonosuk kdzott kialakuld intim viszony és olyan — a targyak altal kivaltott - érzelmek,
amelyek empirikus modszerekkel igen nehezen leirhatoak.

Ez a mdodszer erésen igényli a miszaki szemlélet mas, elméletibb tudomanyokkal valé kibévitését. A
rendszer egyszerre racionalis, torténelmi és érzelmi tervezési eljaras, aminek bemutatasahoz sziikséges
kilon definialni az emocionalis desig alapjait, valamint a designevolucié elméletének Iényegét.

1.2. Erzelem a tervezésben

Funkcionalista, racionalis szemszogbdl tekintve az emberi érzelmek egy olyan visszajelzési rendszer
részei, amely megmutatja az adott személynek, hogy a zajlé6 események artéak vagy kellemesek a
Sszamara. Az ilyen meggybézdbdések a minket koériilvevs dolgokrdl a legalapvetébb motivald erék [1]. Mivel
az emberi lét alapvet6 része, hogy eszkbzbket készit, amikben sajat elméjének kiterjesztését allitjia el6,[2]
a modern ember szinte teljes élettere altala készitett mesterséges kdrnyezet. igy logikusan
kovetkeztethetd, hogy ezen korilmények tudatos tervezésével befolyasolhatéak az emberben lezajlo
érzelmek és a visszajelzések 6sszessége is.

A huszadik szazad tervezési szemléletében az emberi tényezé a funkcié mégé szorult, s nagyon sokaig
ott is maradt. Mig a térténelem korabbi id6szakaiban az embereket szinte kizarblag személyes targyak
vették koriil, melyeknek egytdl-egyig térténete volt, a modern varosi ember egy olyan témegtermelt
kérnyezetbe kertilt, ahol minden hatékony, minden mintaszer(i és ésszer(i. Ezaltal megjelent a
személytelen targyak vilaga.[3]

Leszdgezhetd tehat, hogy az emberben 1év6 érzelmek folyamatos interakcidban vannak az 6t kérilvevé
targyakkal. A mai modern design ennek egyre inkabb tudatédban van, és egyre inkabb el6térbe keril a
felhasznal6 érzelmein alapuld tervezési szemlélet.

Alapvetéen racionalis gondolkodasmaod jellemzi az embert, mivel igy jut hozza azokhoz a dolgokhoz,
amikre sziiksége van, azonban ha déntéshelyzetre kerlil sor, igencsak valoszini, hogy érzelmi alapon
oldédik meg. Azonos funkcidkat betélté targyak kéziil a mellett dént, amelyik jobban illeszkedik a sajat
érzelmi vilagahoz.[4]

Akadnak targyak, amik funkcibjuktoél teljesen fliggetleniil jelentenek értéket. Lehet eqy fiiletlen tedskanna
a konyha péarkanyara kirakva, amit telies mértékben értelmetlen hasznalni, mert sokkal praktikusabb
darabok is vannak nala, mégis kitlintetett helyre kerlil, és a haz vendégei ebben kapjak teajukat. [5]
llyenkor a targy érzelmi vonatkozasa teljesen felilmulja a funkcionalitast. Az ilyen targyak nagyon
fontosak. Nem a turistaknak szant szuvenirekrél van szé, hanem az olyan targyakrdl, amelyek puszta
létikkel, a mdgottik allo térténettel érzelmi alapon tartoznak a felhasznéléhoz.

Tobb szempont szerint is elkiilonithetjiik a targyakkal kapcsolatos érzelmeket. Az egyik elmélet szerint a
termékkel kapcsolatos érzelmek lehetnek abbdl fakadbak, hogy a felhasznal6 eléri vele a céljat
(instrumentalis), a felhasznalas soran okozott élmény valtja ki (esztétikai), a korabbi meggydzbdéséhez
igazodik (szociélis), illetve ha tjszeriiségével magaval ragadoé (érdeklGdést keltd).[6]

Ezekbdl a szempontokbdl érezhetd, hogy milyen széles spektruma van az ember targyakhoz flizott
viszonyanak. Igy az érzelmekre apellalé tervezének nemcsak a valasztas pillanatat kell d&tgondolnia, de
az egész terméket koruldleld érzelemvilagot is.



1.3. Designevolucio

Az altalunk kifejlesztett fogalom viszonylag egyszeriien definialhato.

elfogadott tény. Az egyes fajok generaciérol-generaciora torténé apré valtozasai soran kirajzolddnak az
adott kdrnyezeti kérilményekre adhaté legjobb valaszok, amik alapjan a faj a legerésebb,
legratermettebb egyedet 6rokiti tovabb, ezzel tartva fenn a folyamatos fejlédést. Az emberi faj is ilyen
modon alakult ki évmilliok és generacidk sokasaga alatt, azonban az altala készitett targyak fejlédése
mar sokkal gyorsabb folyamat.

Az egyes problémak megoldasara készitett targyak sokfélék. Ezek kozlil azonban akadnak olyanok,
amelyek hatékonyabbak az adott korilmények kozott, és ezek elterjednek. llyen mdédon alakul ki az
egyszerl pattintott kdvekbdl a kés, a landzsa, a nyilvesszd. A kdrilmények valtozasaval - tarsadalom,
vallas, technoldgia - egyes targyak atalakulnak, alkalmazkodnak a megvaltozott helyzethez, vagy
kihalnak. Igen hasonlé médon a fajok fejlédéséhez és letlinéséhez.

Ugyanugy, ahogyan a bioldgiaban, a targyak fejl6désében is vannak nagy kihalasi idészakok. Létezett
foldtorténeti id6szak, mely a Féldon €16 fajok kilencven szazalékanak kihalasaval jart. Az ilyen kihalasi
id6szakok figgetlenek attdl, ahogyan az él6lények korabban fejlédtek. Olyan gyors kérlilményvaltozas
ez, amire az evolucié nem képes ugyan ebben az iramban reagalni. Nem tudhatjuk azonban, hogy egy
ilyen alkalommal kihalt faj életképes lenne-e a kihalast kdvetd idészakokban.

Pontosan ez jatszédik le némely targyak esetén is. Az egymast kévetd targyi generaciok és
fejlédéssorozatok kdzben, egy gyorsan megvaltozoé kiilsé kortiilmény kovetkeztében — haboru, tarsadalmi
rendszer valtozasa, technoldgiai attérés —az adott kor targykultiraja teljesen megvaltozhat, korabbi
termékek tdmeges eltlinését okozva. Sok esetben itt sem tudhatd, hogy egy adott targy eltlinése valdban
szukséges volt-e, vagy csak egy szerencsétlen véletlen kdvetkezménye.

Az altalunk végzett kisérlet azzal a kérdéssel foglalkozik, hogy lehetséges-e a torténelmi kihalason
atemelni egy targyat, és kortars, él6 termékké alakitani a mai kor design szemléletének felhasznalasaval.

2. A projekt részletezése
2.1 A tagok bemutatasa

Dombon-a-tanya:

Egy kisérleti mihely, ami designelméleti kérdésekre keresi a valaszokat targyak formajaba. A targyak itt
nem a mindennapi értelemben vett hasznalati targyak, hanem a vizsgalt kérdésekre sziletett valaszok
fizikai leképezései, melyek torténeteket mesélnek, érzelmeket, gesztusokat, szokasokat kdzvetitenek.
Racionalizaljak és targyban dsszegzik az emberi emaocidkat.

Katlan Téni Vendégl6je a Malomhoz:

Vendégld, melynek kildetése a magyar vidéki konyha felviragoztatasa, 6szintén és egyszer(ien, ahogyan
ez régen volt. Szazadel6s, féuri, polgari és paraszti ételek felelevenitése, elfeledett receptek felkutatasa,
atértelmezése, a mai kor szamara is érthet6vé, élvezhetévé tétele.

Flvonulék:

A Moholy-Nagy Mivészeti Egyetem és a Budapesti Mliszaki Egyetem hallgatéinak kis csoportja, k6zottiik
formatervez6k és designelméletisek, akiket specialisan erre a feladatra kért fel a Katlan Téni Vendégléje
a Malomhoz és a Dombon-a-tanya, hogy egyuttesen tervezzenek, gondolkozzanak és vizsgaljak a
mesterséges designevolucio elméletét.



A csoport tagjai:

- Nagy Anna Néra (Dombon-a-tanya)

- Novotni Antal (Katlan Téni Vendégl6je a Malomhoz)
Flavonilék:

- Abaffy Kinga (MOME designelmélet)

- Haijmichael Adam (BME terméktervezd)

- Janoch Dénes (MOME formatervezd)

- Matiz Kinga (MOME formatervezd)

- Szabd Réka (BME terméktervezd)

- Szatmari-Margitai Zso6fia (MOME designelmélet)

- Szbke Barbara (MOME szilikat)

2.2 Feladatleiras, célkitiizés

A hagyomanyos, népi vasarok a kereskedelmen kiviil is kiemelt fontossagu talalkozéhelyek voltak. A
kdzdsségiség, a kapcsolatépités, a rokonlatogatas és a beszélgetés terei. A vasarfia, a vasari élmény
emléke egy targyban, amit a szeretteinknek ajandékozunk, egy kedves gesztus targy formajaban. A
vasarok tarsadalmi leértékelbédésére az elmult szaz év térténelme a magyarazat: a haboruk és
viszontagsagok miatt a vasarok hosszu idére, szinte teljesen eltlintek életiinkbdl és ezzel egyiitt a
vasarfia is.

Azt kutatjuk, hogy ez utan a leértékelédés utan ujra lehet-e éleszteni, folytatni lehet-e, kell-e a
hagyomanyt, ezt a kedves vasari szokast: Uj vasarfiakat terveziink.

A kisérletiink egy mesterséges folyamat, egy mesterséges designevolucio, hiszen a vasari szokasok
megtérése miatt, a targyak, a vasarfiak nem fejlédtek, alakultak az évek soran, nem alkalmazkodtak a
korhoz, nem fejeznek mar ki érzelmeket, nem mesélinek el térténeteket. Ertelmiiket vesztve beleragadtak
egy ma mar érthetetlen, leegyszerdsitett sablonrendszerbe. Mi most mesterségesen probaljuk ezt a
fejlédést elBallitani, egy targyfejlédést, egy designevoluciot Iétrehozva. Vasarfiakat terveziink, amik
potoini akarjak az elmilt évtizedeket és a mara reflektalni.

A kérdés, hogy a mesterséges designevollcié soran (Ujra)tervezett targyak megalljak-e a helyliket, hogy
valéban létre lehet-e hozni Uj targyakat egy Ujrafelfedezett szokasbol, amit mesterségesen implikalunk?
De mindezek hatterében a nagy kérdés all, hogy mi is a mai vasarfia? A valasz magara varat, az idére és
az Onék déntésére.[8]

Ahogy az dsszefoglald leirdsabdl is olvashatd, a kordbban bemutatott csoport kitlizott feladata a
hagyomanyos népi vasarok, a hozzajuk kapcsol6do targyak, ételek és azok térténetének elemzése, majd
ez alapjan olyan Uj targyak tervezése és kivitelezése, amelyek megfelelnek a mai kor elvarasainak, mégis
magukban hordozzak annak az elveszett targykulturanak az értékeit, amit elédeik képviseltek.

A cél az alabbi targyak ujragondolasa és tervezése:

- Mézeskalacs / tikros sziv
- Kakasos nyaldka

- Bocskorszij / medvecukor
- Krumplicukor



2.3 Vasarok és vasarfia

A Magyar Néprajzi Lexikon igencsak gazdag anyaggal rendelkezik a tradicionalis magyar vasarokrél,
aminek kdvetkeztében kisebb kutatdssal hamar részletes betekintést nyerhetliink ezen események
hangulatdba és mindennapjaiba.

» A vasarok fontos ésszejéveteli jellegét mi sem mutatja jobban, mint az a tény, hogy az ott megjelenék
tébbsége sem eladni, sem vasarolni nem kivant. Csak azért j6tt el, hogy ismerésbkkel, baratokkal,
tavolabb €16 rokonokkal talalkozzék, az arak kérdésében tajekozddjék. De még ilyeneknek sem illett
ajadndék, ugynevezett vasarfia nélkiil hazatérniiik, ami gyereknek, asszonynak egyarant kijart.

A gyerekek tébbnyire bugyibicskat, fiity(il6t, cukorkat, mézeskalacsot, gyerekjatékot kaptak, mig az
asszonyok, lanyok szamara kenddét, ékszert, olvasot, perecet, pogacsat vasaroltak.

Az ezeket aruldk tébbnyire a vasar kbzéppontjaban helyezkedtek el, hangos széval, nemegyszer
versekkel kinaltak arujukat. Rendszerint itt jarkaltak a mozgo6 arusok, akiket bosnyakoknak hivtak, még
akkor is, ha mas nemzetiséghez tartoztak. Nyakba akaszthato talcajukon ékszerek, bicskak, tlikrok,
lancok, néha 6rak csabitottak a vasarliokat.’19]

2.4. Kutatasok
2.4.1. Mézeskalacs

Minden vasar elengedhetetlen része a mézeskalacsot arul6 stand. Ez nemcsak Magyarorszagon van igy,
az egész vilagon 6sszefuthatunk ezzel az édességgel, mivel alapvetéen egy nagyon egyszeri ételré|
van sz0, (liszt, cukor és meéz keveréke). Leirasok szerint mézeskalacs recepteket mar az 6kori Egyiptom
teruletén is talaltak.

A torténelem soran receptek szazai alakultak ki, a legkiilonfélébb médokon hasznalva a mézeskalacsot.
A nélunk mai formajaban elterjedt kaldcs a németorszagi Nurnberg varosahoz kéthetd, ahol a hires
Jancsi és Juliska cim( mese is jatszédik.

Tar Karoly kdnyvében [10] rengeteg informaciéhoz juthatunk a mézeskalacsot 6vezd tradiciokrél. Ebbél a
kényvbél idézve par részletet:

LA régi erdélyi konyha receptjeiben is gyakran szerepel, hogy akkoriban a mézeskalacsot tébbféle vadas
Sz0sz készitéséhez hasznaltak, ezért minden nagyobb konyhan volt nagy darabokban stlit6tt, reszelnival6
mézeskalacs.”

~AZ egyhaz nemcsak tdmogatta, hanem volt, amikor és ahol tiltotta is az erésen fliszerezett, éppen ezért

izgatd mézeskalacsok forgalmazasat”

A mézeskalacs témaja kimerithetetlenil valtozatosnak bizonyult, a rengeteg 6tlettél tébb alkalom alatt
jutottunk el a megvalésitani kivant targyakig.



Megvaldsitando termékotletek:

- Mézeskalacssitd készlet, amely harom talbdl all a f6 6sszetevék méréséhez, szamok helyett
egyszer(i szimbolummal jeldlve az egyes receptekhez sziikséges mennyiségeket.

- Himezhetd mézeskalacs. Kor alaki mézeskalacsok, kilénb6z8 lukasztasokkal, melyeken egy
szalagot atflizve egyszerre diszithet6ek és fellégathatdak is.

- Reszelheté mézeskalacs. Kilonb6zd, ez eredetitél eltérd, erds fliszerezésli kalacsok, mely
egyszerre fliszerezi és s(riti is az ételt.

- Mézes puszedli. Kuldnleges flszerezésli puszedlik, kifejezetten hisételek mellé.

2.4.2. Kakasos nyaldka

A kakasos nyaldka ikon, ami nemcsak Magyarorszagon, hanem szinte mindenutt Eurépaban
megtalalhaté. Egetett, szinezett cukormassza, kakasforméaba éntve.

A kakasformahoz azonban semmilyen konkrét térténetet nem talaltunk, ami kifejezetten indokolna a
nyaldkak kakas formajanak egységességét.

TerUleti eredetének keresése soran sikerllt visszavezetni Kelet-Eurépaba, Oroszorszagba és Ukrajnaba,
ahonnan a kakasforma jelentése alapjan valészinlileg szarmazhat. Természetesen, ahany kultdra, annyi
jelentés ruhazhato a kakasra is. Lehet a szerencse jele, utalhat termékenységre is, de a szimbdlum
konkrét eredetére, ra vonatkozé mesére, elbeszélésre, sem Magyar vonatkozasban, sem mashogy nem
bukkantunk.

A Magyar Néprajzi Lexikon az alabbi médon ir a kakas, mint szimbélum jelentésérél:

~Megklilbnbéztetd faji jegyekkel ellatott madarak a népmliivészetben éaltalaban meglehetésen ritkék és
eltérd eredetliek. A sikdiszitményeken ezek is tébbnyire szigorian oldalnézetesek. Kéziillik
Magyarorszagon a leggyakoribb a rendszerint parosan megjelend pava; ezt levéltari adat uri
lepedShimzésként mar 1595-bél emiliti. Népi textiliakon a tizennyolcadik szazadtél ismert, valosziniileg
ezekrdl keriilt a dunantuli pasztorfaragasokra a 19. sz. masodik felében. A pelikan is f6leg tri himzések
nyoman terjedt szélesebb kérben. A kakas erdsen stilizalt valtozata mar a 18. sz.-ban el6fordult
selyemhimzésd, attért lepedbszéleken. Nagyobb természethiiségre térekvé kakasabrazolasok a 19. sz.-
ban jelentkeztek, igy alfldi cserépedényen, talon, tanyéron, butellan, majd féként szbtteseken, néha
tyukos mintaval egyetemben. Az oldalnézetes, fejével szembefordulé bagoly a 19. sz. masodik felében a
dunantili pasztorfaragasban lépett fel és lett népszeriiveé.

A kakas a lakodalmi szimbdlumok kézé tartozik, a tébbnyire a lakodalom kiilbnb6z4 ritualis jellegli
mozzanataihoz kapcsolédik; a menyasszony kikérésekor, atadasakor az un. valtékakas; a lakodalmi
kakastités szamos valtozata; sokhelylitt a kakas fejét rozmaringgal feldiszitették, és az uj par elé
helyezték az asztalra.”T11]

A kakasos nyaldka igen jellemz6 targya a vasaroknak. Az identitasat egyértelmien nem az anyaga,
hanem a form§ja, illetve a szine teszi meghatarozéva. Az étletek kidolgozasa soran megprobaltunk
megoldast talalni arra, hogy lehet valami, a nyalékahoz hasonléan erds vasarfia anélkil, hogy az
megtartana a kakasformat. Egy Uj anyagbdl készitett kakas nem lenne (j targy, csak egy variacio. Ha
pedig nem kakas alaku, ellenben ugyanolyan nyaldka, oda jut, ami ma is a vasarokban és bucsukban
lathato, a kakas mellett megtaléalhaté egyéb allatforma és fallikus obszcén jelkép, mint nyaldka. Egy ujabb
ilyen targy elkészitése nem jelentene evollciot, ezért Uj irany keresése volt célszer(.



A kiindulasi pont a t6bbi vasarfianal a sok szaz éves multra visszavezethet6 toérténet. Azonban a cukor,
mint édesité anyag csak a huszadik szazad kdzepén valt mindenki szamara elérhetévé. Korabban az
altalanosan alkalmazott édesitGszer a méz volt, ezért a méz valt a gondolatmenet Uj utjava. A nyaldka
formajara, palcan lévé méz nem igazan megoldhatd, hacsak nincs bezarva valamibe. Ehhez pedig a
molekularis gasztronémia felél lehet inspiraciot szerezni [12], mely szerint izomalt cukor és folyékony
nitrogén felhasznalasaval hajszalvékony burok képezhetd. Ezzel egyetemben felmeriilt a probléma
megoldasként a méhviasz is, ami mint kiderilt nagyon egészséges. A Iépes méz ragasa bizonyitottan jo
hatassal van a szervezetre és a fogakra. Ezen keresztul jutottunk el a ragé mellet a méhek kulonféle
termékeihez is.

Megvalositandd termékdtletek:

- Méhviasz ragd, melyet sziikséges izesiteni, valamint olyan adalékkal vegyiteni, amitdl ragas
kbézben is egyben marad, mert az els6 probanal, darabossa valt, ami igen rossz élmény ragas
kézben.

- Méhtermékes elsGsegély doboz. Bar kissé elrugaszkodik a hagyomanyos vasarfiak korétdl,
valamint inkabb gydgyaszati segédeszkdz, mint étel, mindenképpen megallja a helyét a leendd
targykorben.

- Méz cukorburokban. Egyszer( golydk, amik édességként, egészséges taplalék kiegészitéként
fogyaszthatok. Voltaképpen a Iépes méz kompakt, nem csopdogd kivitele.

2.4.3. Medvecukor — bocskorszij

A medvecukor torténetérdl, gyartasardl nem meglepé médon a HARIBO cég honlapjan igen részletes
leiras talalhat6.[13]

Ebbdél a forrasbdl kiderll, hogy igencsak hosszu multja van ennek az édességnek. Tovabba érdekes
informécidk olvashatdak a f6 alapanyagérdl, az édesgydkerrdl valamint annak a szervezetre gyakorolt
hatasairdl is.[14]

Bar a medvecukor f6leg az északi, skandinav orszagok és Németorszag kedvenc édessége, a magyar

vasaroknak is elengedhetetlen terméke. Féleg az idésebb generacidk szeretik, a fiatalok z&mme jobban
kedvelik a sokkal édesebb gumicukrokat. Ennek kdvetkeztében Magyarorszagon mar szinte alig talalni

bocskorszij, illetve medvecukor készitdét. Még a hivatalos cukorkakészitd helyeken is kilfoldrél importalt
medvecukrot hasznalnak, illetve az édesgyokér felhasznalasa nélkul készitett, anizs aromaval készitett
gumicukrokat.

Ebbdl a tényb8l azonnal érezhetd, hogy mennyire a kihalas szélére szorultak a népi édességek a sokkal
olcsdbb nemzetkdzi édesipari vallalatokkal valé harcban.

Az informacidgyjtés soran kapcsolatba Iéptink Petrits Szilveszter, mézeskalacs készitével, valamint
Kovacs Gyula, cukorkakészitével. TSlUk probaltunk segitséget kérni medvecukorbdl készithetd
targyakrdl, aminek ugyan nagyon orultek, de igencsak esélytelennek érezték, mivel a mai
Magyarorszagon édességet készitd mestereknek igen zart tarsadalma van, és inkabb sirba keriinek a
receptek és az ismeretek, mint hogy friss, Uj dolgokkal keveredve szinesedne a népi édességgyartas.



A medvecukorrdl 6sszegydjtott informaciok alapjan a legfigyelemreméltébb a bocskorszij f6 alapanyaga,
az édesgyokeér volt, és annak a szervezetre gyakorolt hatasai. Mivel a medvecukorrél az altalanos
vélekedés egy keser(i, nem is annyira finom gumicukorként él, nem meglepd, hogy az eredeti,
édesgyokérrel készilt cukor teljesen kiveszett a kdztudatbdl. Ezt megvaltoztatandd, az Uj édességben
kifejezetten hangsulyoznank az édesgydkér hatasait az egészségre.

Az odtletek legfébb irdanyvonal, az édesgyokér idéskori memoriajavitd hatasa, valamint a medvecukor
anizsos illatanak allitélagos vagykelté mivolta volt.[15] A cél tehat olyan oGtletek kitalaldsa, amelyek
formajukbdl eredben szimbolizaljak ezeket a tulajdonsagokat.

A medvecukor vagykelté hatasabal kifolydlag elképzelhetévé valt a bocskorszij, mint szerelmi zalog
kialakulasa, amelyet a fiu, példaul nyaklanc formajaban burkolt utalasként ad valasztottjanak.

A membdriajavitas idealis lehet id6sebbek szamara, ebben az esetben viszont figyelni kell, hogy a termék
ne egy Ujabb gydgyszer vagy tabletta legyen, hanem oly modon prébalja felhivni a figyelmet a hatasra,
ami jatékos marad. Igy johetne létre egy tarsasjaték, aminek a figurai medvecukorbdl vannak.

Tovabba felmerlilt egy hordhaté targy az édesgyokérbdl eredeti formajaban is, mivel ennek agyserkenté
hatasa is bizonyitott. Idealis lehetne egy olyan, raghaté nyaklanc, amit ajandékozhatnanak vizsgara
készulédd diakoknak.

Megvaldsitandé termékek:

- Medvecukor jatéktabla memodriajavitasra. Ehhez végul a malomjatékot valasztottuk, mivel ebben a
jatéban, ahogy haladunk elére, ugy kell egyre kevesebb babuval egyre jobb stratégiat folytatni a
gy6zelemhez. Tovabba, egyszer(i tablan, egyszer(i babukkal és szabalyokkal jatszhatd, amit az
iddsek is eleve j6l ismernek.

- Medvecukor nyaklanc. Bocskorszij szalakbdl fonott nyaklanc, szerelmi ajandék, szimbolum.

- Edesgyokér nyaklanc. A névény gydkereibdl alkotott targy természetes, raghatd, viselhets ajandék.

2.4.4. Krumplicukor

A krumplicukor, annak ellenére, hogy egy egész generacio gyermekkori kedvence Magyarorszagon, egy
egyszer(i melléktermékként jott Iétre, ami egészen addig, amig a nadcukor tul draga volt, megfeleld volt
nagyobb mennyiségl édesség elballitasara. A krumpliban megtalalhaté keményitébdl alkoholt gyartanak.
A folyamat soran a szél6cukorral majdnem azonos cukor alakul ki, ami voltaképpen a krumplicukor. Ezt
formakba ontik, magas nyomason 0sszepréselik, majd édességként értékesitik.

Hatasét tekintve megegyezik a boltokban megtaléalhatd sz6l6cukoréval, azonban az ize jéval keseribb,
minek kdvetkeztében ma mar nem igazan kedvelt anyag.

A krumplicukor annak ellenére, hogy elengedhetetlen része a hagyomanyos vasaroknak, mégis egy ipari
maodon el6allitott termék. Nem léteznek idés krumplicukor-készité mesterek. A krumpli keményité
tartalmanak feldolgozasaval készil, egy specialisan erre a célra hasznalt gyartdsoron, ahol a
krumplicukor csak egyfajta hasznos, édes melléktermék. Ebbél kifolydlag, a nagy nyomason préselt
forma is ipari Iéptékben allithaté csak el és hazi korilmények kdzott nem.

A krumplicukor egy nosztalgikus vasarfia, ami szinte kizarolag az idésebb generaciok szamara okoz
o6réomot. Egy mai gyermek szamara, a boltokban kaphaté cukorkakhoz képest a krumplicukor émelyit6,
keserédes ize cseppet sem sikeres.



A krumplicukor altalanos megitélésén prébalnank javitani, az édesség formajanak megvaltoztatasaval,
hiszen jo indokunk lehet a krumplicukor fogyasztasra, a sportolasra, és a szellemi munkara is kifejtett jo
hatasa. Ezzel az egyediili probléma a boltban kaphaté sz6l6cukor miatt van, ami voltaképpen ugyanaz az
anyag, mas alapanyagbdl kinyerve, kesernyés utéiz nélkiil.

Mindezekkel egyltt is az egész csoport szamara lenyig6zd volt a krumplicukor héfehér, gipszre
emlékeztetd, kbkemény anyaga, melybdl izgalmas, a megszokottdl eltérd targyak készilhetnének. Ehhez
azonban a krumplicukor eléallitadsakor kell az 6ntéformat ugy tervezni, hogy késébb azt a présgépbe
helyezve, avval a targy elkészithet6 legyen.

Prébaltunk kapcsolatba lépni krumplicukrot készité mihelyekkel, kettét talaltunk is az orszagban,
azonban a kapcsolatot nem sikertilt felvenni vellk.

Ahhoz, hogy egyszeriien eléallithassunk krumplicukorbol formalt termékeket, meg kellett prébaljuk, hogy
a boltokban kaphaté krumplicukor vajon felolvaszthaté-e a medvecukorhoz hasonlé médon, és Uj
formaba 6nthet6-e.

A krumplicukorra vonatkoz6 6tletek soran nem jutottunk el olyan targyig, amit viszonylag kénnyen
elballithatnank. A krumplicukor-porgettyl, amit egyértelmlien megvaldsitanank, a tobbi elkészitendé
termékhez viszonyitva tul sok anyagi befektetéssel jarna, igy végul a krumplicukorbdl valo targykészitést
kdzdsen elhalasztasra itéltuk.

2.6. Az elkészitett termékek

A nyari kutatas soran kialakult termékotletek tovabbi atgondolasa, kisérlete és tervezése utan az alabb
felsorolt targyak kerultek elkészitésre:

01. kisérlet

Borokas és borsos reszelheté mézeskalacs:

Ezt a fajta er6sen flszerezett, kbkeményre sutoétt mézeskalacsot, az ételekbe reszelve fliszerkeverékként
hasznaltak, a martasokat pedig csomémentesen siritették vele. Régi erdélyi receptekben is gyakran
emlitik, hogy minden nagyobb konyhan volt egy nagy darabokban sutétt, reszelnivalé mézeskalacs a
vadas sz0szok elkészitéséhez.

02. kisérlet

Aszalt vordsafonyas puszedli:

Ez egy puha, gémbdlyded alaku mézes puszedli, kbzepesen erds fliszerezéssel, amit évszazadokig
kilonb6z6 husételekhez ettek. A népszeriiségét mutatja, hogy néhol az egyhaz tiltotta az erésen
flszerezett, éppen ezért izgatdé mézeskalacsok forgalmazasat.

03. kisérlet

Mézeskalacs disz:

A tradicionalis karacsonyi mézeskalacs diszek funkcionalis és diszitd tulajdonsagat 6tv6z8, himezhetd
mézeskalacs.

04. kisérlet

Méhviasz rago:

A méhviaszt évszazadokon keresztiil hasznaltak természetes fogtisztitdként, ami nem csak tisztitotta, de
apolta, fényesitette is a fogakat. A méhviasz gazdag A-vitaminban, amit az emberi szervezet a ragas
alkalmaval a mézzel egyiitt, lassan lenyelve hasznosit.



05. kisérlet

Els6segély doboz:

Méz, méhpempd, viragpor, propolisz és méhviasz - méhek és méhészek altal eldallitva - ami jo a
sebkezelésre, izomhuzddasra, megfazésra, immunerdsitésre és a faradtsag, levertség leklizdésére.

06.kisérlet

Edesgydkér nyaklanc:

Az 6kori rémaiaknal hagyomanyosan haborus ragni valé volt az édesgydkér, mert csillapitja az éhséget,
szomjusagot és stimulalja az agym{ikbdést.

07 .kisérlet

Medvecukor malom:

Az édesgyokeérbdl késziilt medvecukor rendszeres, kis dozisu fogyasztasa idéskorban serkenti az
agymiikddést és javitia a memoriat. igy ahogy fogynak a medvecukor babuk, ugy lesz egyre nehezebb a
jaték is.

08.kisérlet

Medvecukor nyaklanc:

Az édesgyokérbdl készilt medvecukor nem csak a legrégebbi gumicukrunk, hanem illata természetes
ajzészer a nék szamara. igy jelen esetben az illat szentesiti az eszkozt.

2.7. Kiallitas

A projekt végsé stadiuma a gyakorlati ,éles” megvalosulas. Mivel egy kisérletrél van szé, jelen
allapotukban, a kész targyak is kézzel készllt, kisérleti darabok.

A végso termékek a budapesti Design Hét programsorozat alkalmaval kerultek elsé alkalommal a
nyilvanossag elé, a Magyar Nemzeti Muzeum bejaraténal, ahol egyszerre voltak megtekinthetek és
megvasarolhatdak. A kiallitas 2013. szeptember 26.-t6l oktéber 6.-ig volt lathato.

KésdObb a targyak a Szlovénidban megrendezett Month of Design cimi programsorozat keretein beldl
Ljubljanaban tekinthetéek meg 2013. November 7.-ig.

2.8. Osszegzés

A feladat tervez6i folyamata befejez6doétt, a targyak készen vannak. A kérdésre, hogy ezekre a targyakra
mennyire van sziiksége a mai tarsadalomnak, azonban mindezek alapjan nem lehet megmondani a
vélaszt. Mivel ez egy kisérlet, meg kell varjuk a végeredményét, mely igazolja vagy céfolja
feltételezésunket.

Ha bebizonyosodik, hogy miikédnek a targyak — hogy mesterségesen ujra lehet éleszteni targyakat és ez
altal hagyomanyokat, szokasokat, térténeteket — akkor ez a mesterséges designevollcio végsé pontja.
Ami ezutan lesz, az mar nem mesterséges, az mar nem az elmult évtizedek hianyat probalja athidalni és
a mai vasarfiak mibenlétét keresni. Az a kisérletiinkbdl kinévé targyfejlédés lesz, ami teljesen énallo. Egy
lres szakaszt feltoltottiink, lezartunk és ezutan kezdédhet az igazi munka, a valés targyfejlédés, amit mar
a korunk, az igények és a mai szokasok hivnak elé. [22]

Az elkészilt targyak nem Ujak a sz6 szoros értelmében. Mindegyiknek régi torténete van, ami mindeddig
ugy tlnt, befejezett. A projekt résztvevéi ezekben a térténetekben egy Uj fejezet cimét adtak meg,
azonban a mesét az idének, és a mindennapi embereknek kell tovabb irniuk pontosan ugy, ahogy az
mindig is tértént.
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